
•	 10h › Moulin La Cravenco, 
(Raphèle-les-Arles)

	 Dégustation d’huile d’olive 
au citron et explication de 
la fabrication.

•	 11h › Moulin J.M. Cornille 
(Maussane-les-Alpilles)

	 Démonstration culinaire 
par Dominique Valadier : 
comment faire un aïoli 
express, une anchoïade 
ou un gâteau aux amandes 
et à l’huile d’olive.

•	 14h30 › Moulin La coquille 
(Fontvieille)

	 Douceurs à l’huile d’olive.

•	 10h › Moulin du Mas Neuf
	 (Mouriès)
	 L’art de réussir 

l’aïoli et l’anchoïade.
•	 11h › Moulin Saint-Michel
	 (Mouriès)
	 Jean-Luc Guichard 

(restaurant l’Oustalet 
Maianen), cuisine son 
tartare méditerranéen.

•	 14h30 › Moulin des 
Plaines Marguerites

	 (Maussane les Alpilles)
	 Préparation et dégustation 

de macarons sucrés / salés 
à l’huile d’olive nouvelle.

Les 9 moulins de l’AOP vous invitent à célébrer leur huile 
d’olive nouvelle. Ils vous accueillent le temps d’un weekend 

pour découvrir, déguster et fêter le nouveau millésime.

•	 Moulin Saint Jean 
(Fontvieille) - Samedi & 
dimanche de 14h à 18h30
Secrets de fabrication des 
fougasses à l’huile d’olive 
du Moulin Saint jean - Par 
Henri Joye (vente de four-
gassette et pompe à huile).

Fabien Morreale, finaliste 
Top Chef 2013, échangera 
des recettes et techniques 
de cuisine et fera une 
démonstration avec Henri 

Joye (présentation et vente 
de son livre de cuisine).

•	 Moulin Castelas 
(Les-Baux-de-Provence)
Exposition et vente de 
bougies de Provence.

•	 Moulin Saint-Michel
Dégustation et vente de 
champagne Gobillard, avec 
la maison Gobillard.
Exposition du peintre 
Marie-José Vianes-Sellier, 
peintre provençal.

TOUT LE WEEK-END

Samedi 6 décembre dimanche 7 décembre

ÉDITION


